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Cocina profesional - archivo; no muestra equipos Sammic. Foto: mediha ekici / Unsplash
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La nueva gama XMT de Sammic pone el foco en potencia,

; n . . SELECCION CEPA
control y comodidad. La eleccion empieza en tu cocina.

La novedad

Presentada el 15 de septiembre, la gama XMT incorpora motor
brushless, velocidad variable y distintos brazos. La familia alcanza
hasta 1.000 W; la potencia depende del modelo.

Tu criterio

SAMMIC

La noticia no se reduce a los vatios. Antes de elegir, cruza el

volumen de trabajo con la profundidad del recipiente, la longitud del Trituradﬂr XMT-61
brazo y la comodidad de uso. Bajo pedido. Consulta el plazo.

Antes de pedir TRES DECISIONES ANTES DE COMPRAR
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Mide tu olla Piensa enla tarea Cuida el gesto
Anota volumen habitual y Salsas, cremas y bases: define Valora agarre, peso y limpieza en tu
profundidad util del recipiente. textura y frecuencia de uso. rutina real.

TRUCO DE COCINA
>K Lleva una foto y las medidas de tu recipiente cuando pidas asesoramiento. Asi hablamos de tu trabajo real.

Fuente: Sammic - presentacion XMT - 15/09/2026
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PRECIOS - DATOS DE SEPTIEMBRE DE 2026

El precio sube.
¢Y tu margen?

Foto: Jonathan Borba / Pexels - Fotografia de ambiente

+4,3%  +4,9%

PRECIOS DE RESTAURACION IPC GENERAL

Variacion interanual - septiembre Variacion interanual - septiembre

Hosteleria de Espana situa el crecimiento de los precios de restauracion por debajo del IPC general. Son indices de
precios: no miden el beneficio ni los costes de tu establecimiento.

Tres tareas para esta semana
ul 01 ala 02 B 03

Escandalla Pesa Registra

Revisa los 10 platos mas vendidos Comprueba las raciones del servicio Anota el desperdicio durante 7 dias
con cantidades y precios de compra frente a la receta que has definido. y separa preparacion, servicio y
actuales. devoluciones.

SELECCION CEPA - KHAUS

Cortadora de fiambre 250 mm

Ajusta el corte a la racion que has definido.

TRUCO DE BARRA
>|< Pesa una racién de referencia y fotografiala junto a su ficha. El equipo tendra una medida visual comun.

Fuentes: Hosteleria de Espafa - 14/10/2026

INE - IPC de septiembre de 2026 - Consejos practicos de la redaccion.
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https://www.pexels.com/photo/sliced-prosciutto-on-rustic-wooden-board-29068722/
https://www.cepaplaza.com/shop/cortadora-fiambre-250-mm-khaus-hosteleria-19631
https://www.cepaplaza.com/shop/cortadora-fiambre-250-mm-khaus-hosteleria-19631
https://www.hosteleriadigital.es/2026/10/14/los-precios-de-restauracion-moderan-su-crecimiento-al-43-por-debajo-del-ipc-general/
https://www.ine.es/dyngs/Prensa/IPC0926.htm
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GASTRONOMA - FERIA VALENCIA
I

STRONOMA

Fundacic’i Visit

VA ENEiA

Gastrénoma 2025 - archivo Feria Valencia. Foto: Héctor Rubio y Marcos Soria

Ve con dos problemas. Vuelve con

soluciones.
2 6 — 28 Gastronoma reunira al sector del 26 al 28 de octubre. La organizacion anuncia

contenidos sobre sala, bienestar de los equipos y comunicacion, ademas del
OCTUBRE 2026 nuevo Coffee Hub.

Feria Valencia
Tu visita, con intencion

= Elige sesiones vinculadas a retos concretos de tu local.
Ver programa —> ) .
= Reservatiempo para demostraciones y preguntas.

= Confirma horarios y programa con el organizador.

Fuente: Gastréonoma - programa y anuncio oficial - 16/10/2026

SELECCION CEPA - QUID

Vaso hajo TWIST - 26 cl

La sala también se construye con los detalles.

DE NUESTRA UNIVERSIDAD DE HOSTELERIA

Servicio del vino: detalles que mejoran la experiencia -

TRUCO DE SALA

>K Antes del servicio, prepara una reserva de cristaleria limpia por estacién. Repondras sin desmontar el puesto.

¢Tienes un proyecto en mente?

Calcula el menaje inicial y pide asesoramiento.
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https://www.flickr.com/photos/feria-valencia/54884696321
https://www.gastronoma.es/gastronoma-reflexionara-en-2026-sobre-el-cambio-de-modelo-del-sector-y-el-futuro-de-la-gastronomia/
https://www.gastronoma.es/gastronoma-reflexionara-en-2026-sobre-el-cambio-de-modelo-del-sector-y-el-futuro-de-la-gastronomia/
https://www.cepaplaza.com/shop/9002912-vasos-bajos-vidrio-twist-26-cl-quid-22712
https://www.cepaplaza.com/shop/9002912-vasos-bajos-vidrio-twist-26-cl-quid-22712
https://www.cepaplaza.com/blog/blog-cepa-plaza-2/servicio-vino-restaurante-pequenos-detalles-experiencia-75
https://www.cepaplaza.com/calculadora-apertura
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