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& ENPORTADA - EQUIPAMIENTO ADI - BOLETIN 15 OCTUBRE

TU MESA TAMBIEN VENDE.
CUBIERTO.

ADIponeelfoco enJuntos de Amefa: piezas especificas y un mango con textura. Antes de renovar lamesa,
compruebaqué formato necesitacadaplato.

ELIGE BIEN EL

n su boletin del 15 de octubre Para tu local, la decisién empieza en

ADI destaca Juntos de Amefa : el plato: prueba agarre, tamario y B RADAR HORECA HoyY

cubiertos con piezas presentacion. Revisa las referencias
especificas y un mango tallado que de reposicién antes de ampliar la . COMPRA CON CRITERIO

aporta textura a la mesa. coleccidn. Una pieza para cada uso.

Distingue el cubierto de mesa, el de
postre y el de aperitivo. Evitacomprar
formatos sinunatarea clara.

«El cubierto se elige con el
plato delante, no solo con la
foto del catalogo.»

s 3 DECISIONES ANTES DE RENOVAR TU MESA: R

Lasroturas también cuentan.

Pon coste a cada bajade cristaleria.
01 - El Plato 02 - El Gesto 03- Reponel‘ Enlapagina 2, un caso practico para
Prueba la pieza con tu Comprueba agarre, Anotareferenciay empezar turegistro.

aperitivo, postre o longitudy comodidad unidades por caja
platoreal,no solo duranteuna antes decalcularla =3 A GENDA NOVIEMBRE

sobre el mantel. degustacion. compra. .
9 P Barcelona - 2 al 4 de noviembre.

Gastronomic Forum se traslada a Gran
Via. Preparaturecorrido conlaguiade

SELECCION CEPA PLAZA lapégina 3.

AMEFA - MENAJE DE SALA

TENEDOR LUNCH JUNTOS

v Aceroinoxidable 18/0 - cuatro puas.

v Revisaunidades y medidas enlaficha. -« EL TRUCO DE TRINCHERA

Solicita tu oferta profesional Montaunamesa de prueba conel

plato, laservilletay el cubierto.
VER PRECIO Y FICHA > Pide al equipo que simule el

servicio antes de decidir.
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AL |]iA @ SECCION BOLSILLO, MARGENES Y OPERATIVA

GESTION - CASO PRACTICO ORIGINAL

LO QUE ROMPES TAMBIEN SE COME TU
MARGEN..

Un vaso que faltaespequefio; una reposicionauer
bajas, su causaysuprecio de reposicion.

CASO HIPOTETICO - NO ES 60 €

UNA TARIFA COSTE DEL MES S| SE REPITE 12 MESES

20 piezas x 3€ 60 € x12meses

(] TRES TAREAS PARA CONTROLAR LAS ROTURAS

PASO 01 R PASO 02 55

Cuentalasbajas Poncostereal
Duranteuna semana, registra pieza, Multiplicalas unidades portu coste
turnoy punto del recorrido: neto dereposicion. Usalamisma
recogida, lavado o base delVA entodo elregistro.
almacenamiento.

NG /

W SELECCION CEPA PLAZA - CRISTALERIA

VASO PRIMARY - 36 CL

Unareferencia para tu servicio de bebidas. Consulta
acabado, dimensiones y unidades de venta antes de
planificarlareposicion.

VERPRECIO Y FICHA -»

N°002-19 OCTUBRE 2026 - cepaplaza.com

Ejemplo, no ahorro prometido: 20 piezas
almes a 3 € netos. Reemplaza estas cifras
por tus comprasy bajasreales.

Objetivo: conocerel coste

g

Corrigeunacausa

Revisa carga de cestas, transportey
ubicacion. Eligeun cambioy
compara el siguienteregistro.

® TRUCO DE BARRA

UN REGISTRO, NO UNA
BRONCA

Anota dénde se produce la baja
para mejorar el proceso. Mezclar
roturas, piezas perdidasy
retiradas por desgaste impide ver
el problema.

Buscael punto del proceso que
puedes mejorar.

Antes de reponer, cruza el inventario Util conlaocupacion previstay las piezas que estan enlavado. Define
CONSEJO DEL MES

unareservacontuequipo.
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¢ GRANVIA - 2 AL4 NOVIEMBRE GASTRONOMIC FORUM 2026 s D

SAL DE LA FERIA CON UN PLANN, 55"
PARA TU LOCAL. NS

. o : . Ver programa -
Laproximaedicionse celebraenGranVia, del 2 al 4 denoviembre.

Tradicién, barras y nuevos publicos: elige lo que puedas aplicarentulocal.

@ TU VISITA, CON UNA MISION:

Y SELECCION CEPA - COCINA Y PASE

La feriacambia al recinto Gran Via. Elige
contenidos sobre barras, tradicién o nuevos PINZA I-ACOR ' 16 CM

Para trabajarlos detalles del plato. Revisa
sus medidasyvalora el agarre conlos
alimentos de tu carta.

publicos que encajen con tunegocio.

01. Llevaunreto: escogeunadificultad

concreta del pase o delasala. Solicitatu oferta profesional

. Compara condatos: guarda medidasy VERPRECIO Y FICHA -
referencias; consulta con CepaPlaza
paravalorarel encaje.

. Agendauna prueba: decide quévasa
probaral volvery coémo lo revisaras.
@ UNIVERSIDAD DE HOSTELERIA - BLOG CEPA PLAZA
Pinzas: elige portarea, alcance y agarre
Truco devisita: Llevaunafotoy las

Revisala guiay asigna cada pinza a una tarea concreta de cocina o sala.
medidas de tu estacion. Teayudarana

explicar qué necesitas. Leerarticulo >

“x, HERRAMIENTA DE CEPA PLAZA

¢VAS A ABRIR 0 RENOVAR TU LOCAL?

Calcula el menajeinicial y pide asesoramiento para tu proyecto.
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