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COMPRA LA ENVASADORA PARA TU COCGINA

REAL.

No todas las cocinas envasan lo mismo. Elegir entre funciones basicas y avan

preparaciones, tus bolsas y tu volumen de trabajo.

a guia técnica de Sammic

distingue SE, para uso

estandar, y SU, para funciones
avanzadas . Ambas controlan el vacio
por sensor; elige por el trabajo que
realmente haces.

Antes de comprar, prueba tus
elaboraciones y comprueba el
espacio util de la cdmara. Una
maquina debe encajar en tu proceso,
no obligarte a improvisarlo.

«La mejor funcion es la que tu
equipo va a utilizar cada dia.»

= 3 DECISIONES ANTES DE ELEGIR EQUIPO:

01 - Producto

Lleva una muestra de
tus preparacionesy
explicacdémolas
envasas.

02 - Formato

Compruebabolsa,
cémara Util ylongitud
delabarrade
soldadura.

03 - Trabajo

Anota cuantosciclos
necesitasyqué
funcionesvasausarde
verdad.

SELECCION CEPA PLAZA

PUJADAS - OTRA OPCION DE CATALOGO

ENVASADORA AL VACIO
PUJADAS

v Equipo de 200 W segunla ficha.

v Consultabolsas y usos compatibles.

Solicita tu oferta profesional

VER PRECIO Y FICHA >
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J OPERATIVA
Labolsa tambiénimporta.

Medida, formay compatibilidad conel
equipo: consultala guia de nuestra
Universidad enlapéagina 3.

;| BOLSILLO
El kilo util no cuestaigual.

Lamermacambiael coste de la
materia prima aprovechable. Hazla
cuentaconel ejemplo de lapagina 2.

“% AGENDA PROXIMA
Ready To - 26 de octubre.

Cuartay quinta gama para cocinas
profesionales. Enlapéagina 3: qué
comparar antes de incorporarlas.

+ EL TRUCO DE TRINCHERA

Hazunalista de tus tres
preparaciones mas frecuentes.
Una demostracionconellas
enseifa mas que unafichallena
de funciones.
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GESTION - COSTE TRAS LA LIMPIEZA

NO PAGAS SOLO L0 QUE I.I.EGA AI. PLAIO.

6 € Ejemplo de materia prima: 5 kg cuestan 30

€; quedan 4 kg utiles. No incluye personal,
POR KILO COMPRADO POR KILO UTIL
30 € +5kg 30 € +4kg

CASO HIPOTETICO -

MATERIA PRIMA e : _
energia ni otros mgredlentes.

Objetivo: escandallarcon datos

g

] TRES TAREAS PARA CONOCER TU RENDIMIENTO

R PASO 02 55

Pesaal entrar

Registra el peso compradoysu
costeneto.Usalamismabasede
impuestos entodaslas compras.

Mideloutil

Trasla preparacion, pesala parte
aprovechable. Separarecortes
reutilizables yresiduos.

Recalculalaracion

Divide el coste entrelos kilos Utiles.
Aplica después el peso real servido
ysuma los demas costes.

% SELECCION CEPA PLAZA - PESAJE

BASCULA LACOR - 5 KG

Para pesaringredientes yraciones. Consulta Compara la misma preparacion,
capacidady caracteristicas antes de incorporarla a tu proveedory método. Un cambio
estacion. de corte o de materia prima puede

 Solicitatuofertaprofesional e
Mide tu rendimiento, nolo des por

VERPRECIO Y FICHA » supuesto.

NO ESCONDAS LA MERMA

Revisaunarecetacadasemanacon el equipo. Si aprovechas recortes en otra elaboracion, asigna su coste

CONSEJO DEL MES

sincontarlo dos veces.
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¢ BARCELONA - 26 OCTUBRE - 10-19 H READY TO 2026

;ELABORAR 0 REGENERAR?
fiAZ LA CUENTA COMPLETA. 2

ReadyTollegael 26 de octubre : cuartay quinta gamaparacocinas * Ver programa -
profesionales. Comparaproducto, trabajo y resultado antes de cambiar

tuoperativa.

@ TRES PREGUNTAS PARA DECIDIR % SELECCION CEPA - COCINAY SERVICIO
Unajornada centrada en cuartayquinta CUBETA GN 1/1 - PUJADAS

gama, con exposicionybarra gastronomica. Policarbonato, formato GN1/1y 65 mm
Revisa acreditaciony programa antesde de profundidad. Consultausosy
viajar. temperaturas admitidas enlaficha
técnica.

01. ¢Cuanto salelaracion? Compara precio, . .
o ) Solicitatu oferta profesional
rendimiento yunidadesrealmente

servidas. VERPRECIO Y FICHA >

. ¢Quénecesita el acabado? Revisa
equipo, espacioyflujo; consultacon
CepaPlaza paravalorarel encaje.

. ¢Funciona entupase? Prueba textura,

presentaciony trabajo con tu equipo @ UNIVERSIDAD DE HOSTELERIA - BLOG CEPA PLAZA

Bolsas de vacio: formato, ordeny uso

Una guia para elegir medidas y organizar la estacion sin acumular formatos

Truco devisita: Lleva tu escandalloy innecesarios

pide datos derendimiento, conservacion

y acabado al expositor.

“X, HERRAMIENTAS PARATU PROYECTO

¢ABRES 0 RENUEVAS TU LOCAL?
Estima tu menajeinicial y consultalas necesidades de tu proyecto.

Pide asesoramiento »>
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R (O Compartir por WhatsApp PAG 03 /03
HH Distribuciones Hosteleras


https://www.cepaplaza.com/
https://www.cepaplaza.com/shop/9002074-cubeta-gastronorm-gn-de-policarbonato-de-tamano-1-1-y-65-mm-de-profundidad-pujadas-21874
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