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& ENPORTADA - EQUIPAMIENTO NOVEDAD - MAY DEQUID

te a
1 Sy |

DI Iberia presenta MAY de Elige un tono dominante, fija en qué
Quid en azul lavanda, gris pases aparece y guarda una regla de B RADAR HORECA HoY

nudey terracota. La hosteleria  reposicion. El color vende mejor

puede empezar por una piezay un cuando el equipo sabe dénde usarlo. NOVEDAD
pase concretos. «Una mesa reconocible MAY llega en tres tonos.
empieza por una regla Platos abiertos y vajillas de 18 piezas.
sencilla. »
BOLSILLO
5ml: 10 €.

TRES DECISIONES ANTES DE CAMBIAR LA MESA: - :
Enlapagina2: el sobrevertido de 100
copas.

01 - Elige 02 - Prueba 03 - Repite
Asignauntono al Introduce primero una Define la combinacién 7 AGENDA
momento de piezaen el plato con aprobada paraque 17 de noviembre.
consumo: desayuno, mas salidayobservala salamonte siemprela Rentabilidad enrestauracion
menu, postre o terraza. operacionreal. misma imagen. organizada.
SELECCION CEPA PLAZA A
QUID - BEBIDAS Y SOBREMESA
1 4
- v Gres de 35 cl endisefios surtidos. - EL TRUGO DE TRINCHERA
v Color sincambiar todala Vaji”a. Si todo compite’ nada destaca_

Elige una familiade colory deja
que comida, bebidayluzhagan

VER PRECIO Y FICHA > elresto.

Solicita tu oferta profesional
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GESTION - VERTIDO FUERA DE RECETA

5 ML DE GINEBRA DE MAS: 10 € CADA 100
COPAS.

A20 €/litro, 5ml extra cuestan 10 € cada 100 servicios. Con 100 copas al dia y 22 dias de apertura, son

220 € al mes. Medir el vertido convierte una sensacion en unaregla de barra. II

1 0 € A 20 €/1, 5mlextra porservicio, con esta
100 SERVICIOS: EUROS EN B
actividad durante doce meses, cuestan

JUEGO COSTEEXTRA /100 COSTE EXTRA ALMES ~
2.640 € al ano.

SERVICIOS 100 al dia x 22 dias

5 ml extra por servicio

U TRES TAREAS PARA CONTROLAR CADA COPA Objetivo: misma receta, mismo coste, todo el turno
PASO 01 l PASO 02 iyl PASO 03 i
Marcalareceta Ensayadiez Revisael pico
Define sicada combinado salecon Sirve diezmedidas seguidasy Compruebaunarondaenplena
2clo4clydejalamedidajuntoala corrige el gesto antes de abrirla carga, cuando masfacil es servirde
botella. barra. mas.
\G S/ \G /

% SELECCION CEPA PLAZA - CONTROL DE VERTIDO
DOSIFICADOR LICOR 2/4 CL MIDE EN EL PICO
DUAI_ = LACOR Lareceta se deforma cuando sube

elritmo. Revisaunaronda en plena
Dosificador de doble medida, 2 cly 4 cl, pararepetirla carga, no solo al abrir.

receta debarra sin servira ojo.

Unamedidavisible convierte el

VERPRECIO YFICHA > criterio en un proceso compartido.

No midas solo para corregir. Usala medida para formar al equipoy fijar una receta que cualquiera pueda

CONSEJO DEL MES

repetir.
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CEPA AL |]|'A # SECCION TENDENCIAS, SALA Y FERIAS

¢ 17 NOVIEMBRE - MADRID ES LA RENTABILIDAD, SIEMPRE

'VAS A HABLAR DE
ﬁENTABII.IDAD? LLEVA TRES
CIFRAS AL ENCUENTRO.

EIXIIlEncuentro Alimarket pone la rentabilidad enel centro dela

conversacion.

@ TRES CIFRAS PARA
APROVECHAR LA JORNADA:

Lleva tres datos detunegocio.Asicada
ponencia puede convertirse en una decision
para el dia siguiente.

01. ;Quévende? Ticket medio porfranjay
canal.

. ¢Quédeja? Coste demateriaprimade
tres platos clave del negocio.

. ¢Quéfrena? Servicios porhoraenel
picoreal.

N° 012 - 5NOVIEMBRE 2026 - cepaplaza.com

4 )

EN EL RADAR

11

NOVIEMBRE 2026

Ver fuente »

% SELECCION CEPA PLAZA - APERITIVO

TABLA APERITIVO TAPAS
20 = 8,5 CM - QUID

Base debambu con piezas cerdmicas para
fijaruna presentacion compactayrepetible
de aperitivo.

Solicitatu oferta profesional

VERPRECIO Y FICHA -

@ UNIVERSIDAD DE HOSTELERIA - BLOG CEPA PLAZA
Coctelesenrestaurante: presentaciony barraordenada

Una guia propia para ordenar labarray presentar cécteles conun proceso

Truco de agenda: entraconuna
pregunta por ponenciay una cifra propia

que contrastar. Leerarticulo >

“X, HERRAMIENTAS PARATU PROYECTO

¢ABRES 0 RENUEVAS TU LOCAL?

que el equipo puedarepetir.

EQUIPAR MI LOCAL
Calculatumenajeinicial y consulta las necesidades reales de barra, salay cocina.

Pide asesoramiento >
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